Comldas Y cenas ole EVAPrESa 2025

Menu 1 - Tradiciéon renovada
Entrantes para compartir:

e Jamon ibéricoy queso curado con
picos y reganas artesanos

e Croquetas cremosas de bacalao

e Ensaladatemplada de langostinos
con vinagreta de citricos

Plato principal (a elegir):

e Entrecotdeterneraalaplanchay
salsa a las tres pimientas con
patatas al romero

e Lomo de merluza “Carolina”
Postre:

e Tarta de queso al horno con coulis
de frutos rojos

Precio:35,00

Menu 2 - Mediterraneo y fresco
Entrantes para compartir:

e Ensalada de pimientos asadosy
ventresca

e Fritos de la casa con sus croquetas,
gambas y calamares

e Minibrochetas de pollo marinado
con especias mediterraneas

Plato principal (a elegir):

e Secreto de cerdo ibérico a la
plancha con salsa de roqueforty
patata panadera

e Pulpo alabrasacon parmentier de
patatay pimentén de la Vera

Postre:

e Mousse de yogury mango

Precio: 40,00

Menu 3 - Gourmet y festivo
Entrantes para compartir:

e Minitorrija con brotes verdes,
jamon ibérico y foie

e Revuelto de farinato a la miel

e Alcachofas confitadas con virutas
de jamén ibérico

Plato principal (a elegir):

e Solomillo de cerdo ibérico al oporto
con frutos secos y pasas
acompanado de patata panadera

e Lomo de bacalao confitado con
setas sobre crema de patata

Postre:

e Cremoso de chocolate con corazén
de frambuesa

Precio 45,00

Todos los menus incluyen pan, vino rioja tempranillo, agua, caféy licores

Eleccion de platos principales al menos 4 dias antes

Restaurante Carolina

Teléfono reservas 923.35.49.07




